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ISO 9001

EM72FRG EM74FRG

FRIGGITRICI GAS
GAS FRYERS

EM LINE 7

	 EM72FRG	 EM74FRG 

Dimensioni / Dimensions	 400 x 700 x 900 mm	 800 x 700 x 900 mm
Peso netto / Net weight 	 45 Kg	 75 Kg
Altezza regolazione piedini Ø 2” / Feet height adjustment Ø 2”	 120/160 mm	 120/160 mm
Riciclabilità % del peso apparecchio / Recyclable % of appliance 	 98%	 98%
Pressione gas / Gas pressure	 mbar	 mbar
Tipo gas G20-G25* / Type of gas G20-G25*	 20/25	 20/25
Opzione gas G30-G31* / Gas option G30-G31*	 28...30/37	 28...30/37
Ø entrata gas / Gas inlet Ø	 1/2”	 1/2”
Potenza totale gas / Gas total power 	 13,8 kW	 27,6 kW
Consumo G20 20 mbar / Consumption G20 20 mbar 	 1,460 m3/h	 2,920 m3/h
Indice di protezione all’acqua / Water ingress protection rating	 IPX4	 IPX4
Vasca friggitrice / Fryer tank	 307 x 342 x 335 mm	 (307 x 342 x 335) x 2 mm
Capacità / Capacity	 16 lt	 16 + 16 lt
Dimensioni imballo / Package dimensions	 450 x 780 x 1260 mm	 850 x 780 x 1260 mm
Peso lordo / Gross weight	 50 Kg	 82 Kg
Volume / Volume	 0,44 m3	 0,83 m3

*Secondo il paese di destinazione / According to the country of destination

MADE IN ITALY
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FRIGGITRICE GAS
GAS FRYER

1/2" GC

0114 REV 00

800400

4 72 490 69 66 32

15
8.

5
72

2

700

88
4

14
0

361

25

63 274 63

35

EM72FRG EM74FRG

35

63 674 63

EM72FRG EM74FRG

Friggitrice a gas su vano chiuso da portina a battente. Piano stampato 
spessore 15/10. La vasca stampata, completamente libera al suo interno 
per una pulizia rapida e sicura è riscaldata da 2 bruciatori per ogni vasca 
in tubolare d’acciaio con fiamma pilota e accensione piezoelettrica. Con-
trollo della temperatura ottenuta per mezzo di una valvola termostatica 
di sicurezza con termocoppia. La sicurezza è garantita da un termostato 
di sicurezza che interviene spegnendo il riscaldamento. Il rubinetto di 
scarico è posizionato nel vano inferiore. La dotazione prevede un cesto 
con maniglie atermiche e un copricesto per ogni vasca. Struttura costru-
ita in acciaio inox.

Gas fryer on cabinet with door. Pressed cooking top thickness 15/10. 
The pressed tank is shaped for fast and easy cleaning and heated by 2 
external stainless steel tubular burners. The burners are equipped with 
pilot flame and electric ignition for each tank. Temperature controlled by 
thermostatic safety valve with thermocouple to prevent overheating and 
ensure safe temperatures. The drain tap is located in the cabinet beneath. 
The unit is supplied with basket and cover for each tank. Framework is 
fabricated from stainless steel.


